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nad polskim BAŁTYKIEM
w BURSZTYN SPA & Wellness
               Zapraszamy Państwa do spędzenia ostatnich dni Starego Roku oraz  kilku Nowego w ekskluzywnym hotelu Bursztyn Spa & Wellness w Bobolinie. Zadbamy aby mogli Państwo zapomnieć o zwykłej codzienności, rozkoszując się smakami naszej kuchni i przebywać w niepowtarzalnej atmosferze. 

Tegoroczne motto przewodnie oprawy całego przyjęcia brzmi…

NEW YORK, NEW YORK!!!
             Cała aranżacja oraz oprawa Sali Balowej przeniesie nas do jednej z największych metropolii na naszej ziemi do Nowego Yorku skąd wywodziły się największe sławy kina, muzyki oraz rozrywki takie jak Frank Sinatra , a królem Rock and Rolla był niezapomniany Elvis Presley , ikoną sexu natomiast była Marylin Monroe 

PROGRAM pakietu „GORĄCZKA SYLWESTROWEJ NOCY”
Dzień  29.12.2013 
- Zbiórka uczestników w wybranych punktach Zagłębia, nocny przejazd autokarem klasy LUX /czynne video, toaleta, barek – na pokładzie serwowana kawa lub herbata/ na trasie Sosnowiec – Bobolin / Dąbki.
Dzień 30.12.2013 

- Przyjazd na miejsce w godzinach porannych, zakwaterowanie
- Domowy obiad 2 daniowy serwowany do stolika 

- Czas relaksacyjny (basen, jacuzzi, sala fitness, spacery nad morze) 

- Kolacja - STAROPOLSKA BIESIADA w WIEJSKIEJ CHACIE w której kucharze będą serwować pieczone mięsa, pieczone ryby, grzane wino, wiejski chleb, sałatki, miód z prywatnej pasieki oraz wiele innych pyszności, które zaspokoją pragnienia najbardziej wymagających smakoszy. 
Dodatkową atrakcją zapewne  będzie podany w całości PIECZONY DZIK. 

Kolacja odbędzie się w oprawie muzyki biesiadnej  

Dzień 31.12.2013 

- Śniadanie w formie bufetu szwedzkiego z 2 ciepłymi posiłkami w bemarach
- Czas wolny (basen, jacuzzi, sala fitness, spacery nad morze) 
- Obiad domowy 2 daniowy serwowany do stolika 

- Czas wolny (basen, jacuzzi, sala fitness, spacery nad morze)
- Przygotowanie do balu

Rozpoczęcie „GORACZKI SYLWESTROWEJ NOCY”  o godz. 20:00, nad muzyczną częścią będzie czuwał znakomity zespół „ALLABAMA” w składzie 4 osób 

- Jedną z wielu atrakcji tego wieczoru będzie występ ELVISA PRESLEYA w programie 
ELVIS Show  w wykonaniu animatora 

- Wybór Króla i Królowej Balu z nagrodą główną w postaci WEEKENDU MAJOWEGO 2014r którą wręczy sama MARYLIN MONROE
Menu  

Dania gorące: 

- Rosół z kury wiejskiej podawany z domowym makaronem 

- Pierś z indyka faszerowana szpinakiem podana z kolorowym ryżen 

- Kaczka po tońkijsku z bambusem podawana z makaronem sojowym z warzywami, surówka 
- Polędwiczki na chrzanowym purre podawane w sosie z kurek 

- Żurek staropolski z tartym chrzanem i jajkiem 

- Domowe wypieki w formie bufetu 

Przekąski zimne: 

- Palety mięs pieczonych 

- Palety swojskich wędlin 

- Palety ryb wędzonych 

- Palety serów podawane z żurawiną 

- Galantyna z kurczaka w sosie tatarskim 

- Tatar z różowego łososia bogato doprawiony 

- Sałatka szefa kuchni 

- Jaja faszerowane po Carsku z kawiorem 

- Śledzik w oleju 

- Sałatka z wątróbki drobiowej podawana z wiśniowym sosem 

- Imprezowe marcheweczki oraz seler w dipie serowyn 

- Mix konserwowy 

- Pieczywo, masełko 

Napoje: 

- Alkohol 0,5 ltr na parę 

- Wino musujące na 4 osoby 

- Napoje zimne gazowane i niegazowane bez ograniczeń 

- Kawa, herbata
- O godzinie 24.00 serdecznie zapraszamy na powitanie Nowego Roku pokazem sztucznych ogni,  a na salę wjedzie piękny NOWOROCZNY TORT 

Serdeczne zapraszamy na wspaniałą i szaloną zabawę do białego rana. Tym bardziej będzie nam miło jak goście swoim strojem lub przebraniem przybliżą nam tamte czasy upodobniając się do gwiazd estrady epoki lat 50-siątych. 
Przebrani uczestnicy wezmą udział w KONKURSIE na najciekawsze, niepowtarzalne i najbardziej atrakcyjne przebranie, które będą uhonorowane nagrodami niespodzianki. Fundatorem
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Dzień 01.01.2014 

-  Śniadanie w formie bufetu szwedzkiego 

-  Obiad domowy 2 daniowy serwowany do stolika 

-  Po obiedzie zapraszamy na spacer nad morze aby odpocząć, bo już o godzinie  18:00 
   zapraszamy na poprawiny w formie
„GORĄCZKI  NOWOROCZNEJ NOCY”, na której wszyscy zasiądą przy wspólnie zastawionych stołach i jak jedna wielka rodzina będziemy dalej jeść, pić i bawić się przy muzyce na żywo przy muzyce zespołu „ALLABAMA”. Dodatkową atrakcję zapewni; 

- SHAKIN' STEVENS show w wykonaniu animatora. 

Menu : 

Zapraszamy do naszej Polskiej Chaty w formie bufetu gdzie będzie pełne urozmaicenie staropolskich wyrobów kulinarnych pieczone mięsa, pieczone ryby, wiejski chleb, sałatki, staropolski bigos, zupa flaki,  zupa krzepka oraz wiele innych pyszności, które zaspokoją pragnienia najbardziej wymagających smakoszy. 
- Jako specjalność naszej restauracji, daniem głównym będzie kapusta zasmażana podawana z żeberkami i kopytkami 

Dzień 02.01.2014 

-  Śniadanie w formie bufetu szwedzkiego z 2 ciepłymi posiłkami w bemarach 

-  Spacer do pobliskiej miejscowości Dąbki, możliwość korzystania z zabiegów 
   leczniczo - relaksacyjnych
-  Rekreacja na terenie obiektu ( basen, jacuzzi, sala fitness ).

-  Obfita kolacja w formie bufetu szwedzkiego z ciepłym posiłkiem w bemarze i 
   zupą w kociołku 

Dzień 03.01.2014 

- Śniadanie w formie bufetu szwedzkiego z 2 ciepłymi posiłkami w bemarach 

- Możliwość korzystania z zabiegów leczniczo - relaksacyjnych
- Obiad domowy 2 daniowy serwowany do stolika
- Pożegnania, wykwaterowanie i powrót autokarem do Sosnowca 

Do dyspozycji  

- Korzystanie z basenu i jacuzzi w godzinach otwarcia 

- Korzystanie w Sali Fitness w godzinach otwarcia 

- Bezprzewodowy internet WiFi 

- Monitorowany parking 

- Korzystania z zabiegów leczniczo – relaksacyjnych /dodatkowo płatne / dla Naszych tgości 10 % bonifikata
CENA PAKIETU – 1390 zł dla osób z zewnątrz / cena podstawowa /.
-  695 zł osoba uprawniona do dofinansowania z ZFŚS będąca członkiem ZZ Hutnik

-  595 zł osoba będąca pracownikiem i członkiem ZZ HUTNIK

                                 Bliższych informacji udziela, zapisy rezerwacyjne  przyjmuje biuro
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- ograniczona liczba miejsc / max 34 osoby /.
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